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象山桂花酒做法
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百花季花果酒是采用一些可食用花卉或水果配合一定的酿酒方法及酿酒原料酿制成的具有特
殊花果香的复制型香味酒。在花果酒中，酒味变成了底色，率先传递出来的是花果托鼻的味道，
回味是酒，后劲是酒。花酒的种类也很多，常见的有桂花酒、菊花酒、玫瑰酒、桃花酒等。基于
这些花材，便可以做出相应品种的花酒，自中国古代便有饮鲜花酒的传统，我们借由现代工艺加
以创新和发扬，形成更健康美味的酒产品。终究还是我们后人幸运得多。古人喝过的酒我们还在
喝，我们喝过的酒，古人在世定当一饮三百杯吧。果酒度数指酒精度，而啤酒原麦芽汁浓度并不
是啤酒酒精度，远比对应的啤酒酒精度要高得多，比果酒易醉。象山桂花酒做法

庭院犹在，草木青青，无处落脚，桂花却落了一身。摇了一地桂花带回城里，又如往日般细
细的准备干果葡萄。就着城市的烟火，一家人又围坐一桌，父亲手艺，故园新桂，一杯桂花酿，
还是儿时味道。父母讲起经年往事，酒映月影，时光哗哗流淌。那时我小，看你捡了桂花，在深
秋的月夜酿酒。桂花寓意着吉祥，也是收获与胜利的象征，其外形高雅脱俗，花香清新怡人，也
有着美好的寓意，在古代曾被当做贡品献给皇帝，表示着大臣的忠贞，另有中榜者折桂，则象征
着仕途平顺，有飞黄腾达的寓意。桂花酒是选用秋季盛开之金桂为原料，配以品质优良的米酒陈
酿而成.具有色泽金黄、芬芳馥郁、甜酸适口的特点，它是宴会及制作鸡尾酒的上乘美酒，也是您
自享或馈赠亲友的佳品。浙江桃花酒团购力洋果酒在冬季可加温，夏季可冰镇，这样喝起来氛围
会更佳哟！

慵慵懒懒的午后，深情款款的夜晚，一口一口吃点时间，和内心打个罩面。若有小雨二两，
若有闲愁少许。如今这样快节奏的年代，小酌的日子越来越少。适合女性的酒不宜烈，以红酒、
花酒为妙，独处时的高冷，或闺中之乐，或游玩时悠闲。女性喝酒，要诀在一个美字，酒要美，
喝酒的人要美，喝酒的器具要美，就连喝酒的姿势也要美。酒只是美的一种附加值。这样的酒除
了花酒，我实在想不出还有别的什么。女子的醉，是妮妮喃喃，如燕子衔泥，带来的是春天。

每一道工序都足足做够，只是需要足够的时间等待，这些源自天然的新鲜，被酿造成酸甜可
口的美酒。雅醉，只为于这茫茫时光荒原，撮合了人与人，一次简单纯净的面对。又或者你们本
已相识，有此一杯，方才规矩完整。人生，总是婆婆妈妈细细碎碎，小而美美的醉他一醉，有何
不好？ 民间传统习俗之一是吃青梅。吃青梅有着很多美好的寓意，由于青梅比较酸涩，所以人们
通过煮梅的方式，使之味道变得可口。青梅富含很多营养，富含多种维生素，对人体有益。力洋
舍境微醺精酿果酒精选果汁发酵，深度保留水果的自然风味，满足年轻人独饮小酌的精致仪式感。

力洋酒业有杨梅酒，杨梅酒是宁波老底子的味道，浙江老品牌、宁波非遗技艺的力洋杨梅酒。宁
波民间风味“力洋杨梅酒”红艳甘馥，久藏不坏，是夏至接待客人的佳酿。宁波特产“力洋杨梅
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酒”是杨梅、纯粮食白酒等按科学配比而酿制成的低度果酒。据《本草纲目》记载：杨梅“生津、
止渴、调五脏、涤肠胃、除烦愤恶气”，力洋杨梅酒实为老少皆宜的佳饮。夏天大暑，尤其喝力
洋杨梅酒为宜，忍过白酒冲劲，再嚼几口杨梅，似乎从头脑到脚趾都被一股气流打通。宁波老底
子的味道：浙江老品牌、宁波非遗技艺精酿的力洋杨梅酒。北仑区桃花酒加盟

大自然酿造的味道——力洋舍境精酿果酒，一入口，香气在唇齿间绽放。象山桂花酒做法

舍境杨梅果酒采用新鲜的紫红杨梅为主要原料，配比适量的白酒再加入适量的冰糖制作而成。对
于喝酒介于啤酒和白酒之间的人，我们的舍境杨梅果酒就是不错选择，24度的酒精度正好可以满
足我们的口感，其中夹杂的果肉更值得我们品尝，我们舍境杨梅果酒酒色泽鲜艳如玛瑙、果香浓
郁、酸甜适口，深受大众的喜爱。杨梅味甘、酸，性温。杨梅中含有多种有机酸，具有降血脂、
抑菌作用；所含的果酸既可开胃生津，消食解暑。舍境杨梅果酒是我们家中必备好酒。象山桂花
酒做法

宁波力洋酒业有限公司在同行业领域中，一直处在一个不断锐意进取，不断制造创新的市场
高度，多年以来致力于发展富有创新价值理念的产品标准，在浙江省等地区的食品、饮料中始终
保持良好的商业口碑，成绩让我们喜悦，但不会让我们止步，残酷的市场磨炼了我们坚强不屈的
意志，和谐温馨的工作环境，富有营养的公司土壤滋养着我们不断开拓创新，勇于进取的无限潜
力，宁波力洋酒业供应携手大家一起走向共同辉煌的未来，回首过去，我们不会因为取得了一点
点成绩而沾沾自喜，相反的是面对竞争越来越激烈的市场氛围，我们更要明确自己的不足，做好
迎接新挑战的准备，要不畏困难，激流勇进，以一个更崭新的精神面貌迎接大家，共同走向辉煌
回来！


